Patatas deluxe

Para el rebozado de las patatas
3 cucharadas de harina
1 cucharada de pimentón dulce (podéis poner algo de picante)
1 cucharadita de ajo en polvo
1 cucharada de orégano 
1 cucharada de sal
----------------
2 patatas medianas
aceite de oliva virgen extra

Para la salsa
· 2 cucharadas de mayonesa 

· 2 cucharadas de queso philadelphia

· Media cucharada de ajo en polvo

· 1 cucharada de vinagre

· Media cucharada de cebolla en polvo (o cebolla muy picada o rallada)

· Media cucharada de orégano

· Media cucharada de eneldo
La salsa deluxe
Únicamente mezcláis todos los ingredientes muy bien, el queso, la mayonesa,vinagre(con cuidado) el orégano, eneldo, el ajo y la cebolla en polvo y listo. 
Patatas 

  Para las patatas, lavarlas muy bien con la piel, y cortar en gajos. Cocer en abundante agua durante 3 o 5 minutos, también se pueden meter 3 minutos en el microondas). Mezclar el resto de los ingredientes y rebozar las patatas bien secas por la mezcla. Freír en aceite bien caliente (también se pueden terminar en el horno, quedan más uniformes) 
